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SMokeHoUSe im einsatz bei der FeUerWeHr StockacH. 
es musste aber nicht gelöscht sondern nur geleert werden.

es begann im zarten alter 
von 3 Jahren als ich mein 
erstes würschen über die Glut 
halten durfte. seitdem bin ich 
infi ziert, vom Grillvirus. 2000 
begann mit der süddeutschen 

Peter DÖlker – griller aUS leiDenScHaFt

Peter Dölker – Deutscher Grillkönig – 
mit seinem Team, den Bush-Food-Grillern

Peter Dölkers 
Holzpelletsgrill 
von Egedius

Meisterschaft das wettbe-
werbsgrillen. die highlights 
und größten erfolge waren ein 
2. Platz beim weltcup in der 
schweiz, ein zweiter Platz bei 
Jack daniels tennessie, 

Peter Dölkers 
Holzpelletsgrill 
von Egedius

Mister world Babecue 2004 
in Pirmasen ein 3. Platz 
in spiez/schweiz bei der 
europameisterschaft. 2007 
die Krönung zum ersten 
deutschen Grillkönig und die 
verteidigung 2008. In fast 
allen deutschen tv-sendern, 
z. B. mit Jumbo schreiner und 
dem längsten schaschlik der 
welt, am stück gegrillte 120 
Meter. Parlamentarischer 

abend in Berlin und 2008 ein 
hörspiel. wo einen der Grill-
virus so hinführt. die Faszina-
tion von Feuer und Glut, die 
fast unerschöpfi che vielfalt 
an lebensmitteln, aromen 
und Möglichkeiten, haben 
mich dazu gebracht meine 
leidenschaft weiter zu geben 
und eine Grillschule zu eröff-
nen, in der sie Grillen lernen 
und verstehen können.



asadOr
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In argentinien ist ein asado 
eine landestypische Grill-
mahlzeit. Jochen seyfried ist 
begeistert von dieser art zu 
Grillen. vor allem aber nicht 
nur sonntags versammeln 
sich die argentinier mit ihren 
großen Familien und oder 
Freunden zum asado. dabei 
hat jeder asador (Grillmeister) 
seine eigenheiten. Jeder asa-
dor (Grillmeister) hütet seine 
eigenen Grillgeheimnisse, die 
er beim stundenlangen Grillen 
einsetzt. so wird es jedes Mal 
zu einem gesellschaftlichen 
ereignis.  
Jochen seyfried bevorzugt 
beim Grillen offenes Feuer. 
„Ich liebe es wenn der Ge-
schmack von holz ins Grillgut 
einzieht!“, schwärmt der 
steuerberater. der deutsche 
asador hat mit dem K100 
seinen idealen Grill gefunden. 
„Ich kann ihn mit holz oder 
holzkohle anfeuern. die Ge-
schwindigkeit in der der Grill 
temperaturen um 300 Grad 

JocHen SeyFrieD – 
Der aSaDor aUS DeM HegaU

PlatZ-
ProbleM

erreicht, fasziniert ihn auch 
nach einem Jahr Gebrauch 
noch immer. ebenso, dass 
sich seine Kinder oder Besu-
cher nicht die Finger am sehr 
gut isolierten Grill verbrennen 
können.
Obwohl er Fleisch auf dem 
Grillrost eindeutig dem vorzug 
gibt, backte er als erstes eine 
Pizza im K100. Ihr folgte ein 
Fleischkäse. „Grill und Backo-
fen in einem“, das überzeugt 
ihn immer noch. viele Fleisch-
stücke wanderten inzwischen 
schon vom Grillrost in den 
Magen. auch an Fisch und Ge-
müse wagte er sich. „Beliebt 
sind vor allem meine zucchi-
nischeiben. einölen, Grillen 
und nochmals einölen“, verrät 
er. Über den saftig gegrillten 
t-Bone-steaks gießt er nach 
dem Grillen ebenfalls mit 
etwas öl nach und lässt sie 
so vor dem Genuss abgedeckt 
etwas ruhen. 
Beim Grillen müsse man be-
reit sein neue wege zu gehen. 
dazu dienen im hause sey-
fried rund zwei Meter Kochbü-
cher im Bücherregal. darunter 
“the Barbecue Bible” von 
steven raichlen. „die Bü-
cher dienen zur Inspiration.“ 
Begeistert ist er vom zubehör 
aus dem hause egedius. 
dabei hat es ihm vor allem 

der hähnchen-thron 
angetan. zudem 
nutzt er einen 
dutch-oven. 
die guss-
eisernen 
töpfe 
kommen 
nicht etwa, 
wie es der 
name ver-
muten lässt, 
aus holland. sie 
fanden ihren weg 
aus deutschland 
nach amerika 
und sind dort 
jedem Kind 
bekannt. es wird 
neben allerlei 
eintöpfen auch 
Brot darin 
gebacken. den 
dutch-oven stellt 
Jochen seyfried 
in seinen K100 
und ist vom er-
gebnis ebenso 
begeistert, 
wie seine 
Gäste.
auf seiner hütte fehlt 
der stromanschluss. doch 
mit dem K100 ist für Jochen 
seyfried eine vollwertige 
Küche garantiert. hier lässt er 
sich und der zubereitung der 
Mahlzeiten zeit. „es ist ein 

stück französische lebens-
art“, gemeinsam beieinander 
sitzen und dabei essen und 
reden. so wird der asador 
zum weltbürger, der das Beste 
rund ums Grillen aufnimmt 
und zum Genuss vereint.

der hähnchen-thron 
angetan. zudem 
nutzt er einen 

aus holland. sie 
fanden ihren weg 
aus deutschland 
nach amerika 
und sind dort 

bekannt. es wird 
neben allerlei 
eintöpfen auch 

gebacken. den 
dutch-oven stellt 
Jochen seyfried 
in seinen K100 
und ist vom er-
gebnis ebenso 

der Grill muss 
auf jeden Fall mit! 
auch wenn der 
Kofferraum nicht 
mehr zugeht!
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unser SerVice

Mieten Sie einen grill ZU iHreM FeSt!

SMokeHoUSe
HolZPelletSgrill
pro tag  150,– €  
Kaution:  300,– €

koHlegrill
Dancook 
1400 
pro tag  30,– €  
Kaution:  60,– €

4-brenner 
gaSgrill
pro tag   60,– €
Kaution:  150,– €

3-brenner 
gaSgrill
pro tag   50,– €
Kaution:  100,– €

big grill
HolZPelletSgrill
pro tag    95,– €
Kaution:  200,– €

lil‘ Pig
HolZPelletS-
grill
pro tag   50,– € 
Kaution:  100,– €

SerVice Der egeDiUS 
grillManUFaktUr
•  Alle Gasgrills werden komplett zusammengebaut und 

dem Kunden ausgehändigt

•  Vor Auslieferung nochmalige Sicherheits- und Gas-
druckprüfung

alle Grills werden laufend weiterentwickelt. deshalb 
behalten wir uns das recht auf Änderungen der Mate-
rialien, sowie aller technischen daten ohne vorherige 
ankündigung vor.

Unser FirmensitzUnser täglicher Versand



Ihr Fachhändler

nachdruck, auch auszugsweise, nur 
mit vorheriger Genehmigung durch die 
Firma egedius. eventuelle druckfehler, 
Preisänderungen und techn. Ände-
rungen behalten wir uns vor.
es gelten unsere allgemeinen Ge-
schäftsbedingungen.

konradstraße 11+15
D-78333 Stockach-raithaslach
tel. 00 49 (0) 77 71/92 01 20
Fax 00 49 (0) 77 71/92 01 22
e-Mail: egedius@t-online.de
www.grillkatalog.com

Per Mausklick grillwünsche erfüllen!
sie können auch alles ganz bequem online bestellen.
schauen sie doch einfach unter www.grillkatalog.de

oder fragen Sie uns nach dem nächsten Fachhändler!

sommer- und winter-
öffnungszeiten ent-
nehmen sie bitte dem 
Internet oder rufen sie 
uns an.

Grill-Katalog von egedius Grillmanufaktur
verantwortlich für den redaktionellen Inhalt:
lore+arne-Bo egedius, 78333 stockach-raithaslach, 
Konradstraße 11+15, tel. 0 77 71/92 01 20, 
Fax 92 01 22, e-Mail: egedius@t-online.de
Gestaltung: Monika Kern, MediaPro Gmbh 
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